
S T A R T E R S

AUBERGINE ALL A PARMIGIANA   28 
E G G P L A N T  P A R M I G I A N A 

SAL ADE GRECQUE À L A FETA   32 
G R E E K  S A L A D  W I T H  F E T A 

NEMS POULET   28 
C R I S P Y  F R I E D  C H I C K E N  S P R I N G  R O L L S 

BEIGNETS DE CREVET TES   35 
S H R I M P  F R I T T E R S

THON1 FINEMENT TAILLÉ,  FRUITS EXOTIQUES, PIMENT DOUX   29 
T H I N L Y  S L I C E D  T U N A 1 ,  E X O T I C  F R U I T S ,  S W E E T  C H I L L I  P E P P E R

MOULES GR ATINÉES   34 
B A K E D  M U S S E L S

BURR ATA , TOMATES ET BASILIC   32 
B U R R A T A ,  T O M A T O E S  A N D  B A S I L

MELON PROSCIUT TO   36
M E L O N  W I T H  H A M

CARPACCIO D’ARTICHAUT À L A TRUFFE 2  4 4
A R T I C H O K E  C A R P A C C I O  W I T H  T R U F F L E 2

COMME UNE NIÇOISE   34
N I Ç O I S E - S T Y L E  S A L A D

TEMPUR A DE CREVET TES ÉPICÉ,  AIL ET PIMENT   38
S P I C Y  S H R I M P  T E M P U R A ,  G A R L I C  A N D  C H I L L I  P E P P E R  

SAL ADE DE GAMBAS, TOMATES,  MANGUE, AVOCAT   42
JAL APEÑO ET BASILIC

P R AW N  S A L A D ,  T O M AT O E S ,  M A N G O ,  AV O C A D O , 
J A L A P E Ñ O  C H I L L I  P E P P E R  A N D  B A S I L 

CARPACCIO DE BŒUF WAGYU, COPE AUX DE PARMESAN   34 
À L A TRUFFE 2  54 

W A G Y U  B E E F  C A R P A C C I O ,  P A R M E S A N  S H A V I N G S  O R  W I T H  T R U F F L E 2

CÉSAR HOMARD   72 
L O B S T E R  C A E S A R  S A L A D

PAT TE DE KING CR AB, SAL ADE AVOCAT,  CRE AMY CÉSAR  49 /  10 0 GR
K I N G  C R A B  L E G ,  A V O C A D O  S A L A D ,  C R E A M Y  C A E S A R  S A U C E

PIZZET TA À L A TRUFFE 2  52 
T R U F F L E 2  P I Z Z E T T A

CARPACCIO DE SAUMON À L’ANETH   34
S A L M O N  C A R P A C C I O  W I T H  D I L L

CEVICHE DE BAR, CITRON VERT, CORIANDRE ET PIMENT   38
S E A  B A S S  C E V I C H E ,  L I M E ,  C O R I A N D E R  A N D  C H I L L I  P E P P E R

CARPACCIO DE GAMBERONI,  HUILE D’OLIVE ET CITRON   42 
G A M B E R O N I  P R A W N  C A R P A C C I O ,  O L I V E  O I L  A N D  L E M O N

TATAKI DE THON1,  SOJA ET HUILE DE SÉSAME   4 4 
T U N A 1  T A T A K I ,  S O Y  S A U C E  A N D  S E S A M E  O I L

SASHIMI -  SAUMON, THON1,  BAR   46 
S A S H I M I  -  S A L M O N ,  T U N A 1 ,  S E A  B A S S

BOUQUET DE CREVET TES   38 
F R E S H  S H R I M P S

DAURADE ENTIÈRE EN SASHIMI ET TARTARE  65
SEL DE GUÉRANDE ET HUILE D’OLIVE

W H O L E  S E A  B R E A M  S A S H I M I  A N D  T A R T A R E , 
G U É R A N D E  S E A  S A L T  A N D  O L I V E  O I L

Entrées

Crudo

1 Albacore  2Tuber albidum pico, tuber aestivum

Prix nets en euros - Service compris - La Direction n’accepte pas les chèques  
Net prices in euros - Service charge included - Cheques are not accepted



SPAGHET TI POLPET TE  42 
S P A G H E T T I  A N D  M E A T B A L L S 

PASTA AL LIMONE E TONNO1  4 4 
L E M O N  P A S T A  W I T H  T U N A 1

RIGATONI ROMANOFF ALL A VODK A  39 
R O M A N O F F  R I G A T O N I  W I T H  V O D K A 

SPAGHET TI ALLE VONGOLE DES PALMIERS  48 
L E S  P A L M I E R S - S T Y L E  S P A G H E T T I  W I T H  C L A M S

SPAGHET TI À L A TRUFFE 2  64 
T R U F F L E 2  S P A G H E T T I

PÂTES AU CAVIAR  110 /  30 GR
P A S T A  W I T H  C A V I A R 

SPAGHET TI À L A L ANGOUSTE ROYALE  48 /  10 0 GR
AIL,  PIMENT ET TOMATES

R O Y A L  S P I N Y  L O B S T E R  S P A G H E T T I ,  G A R L I C , 
C H I L L I  P E P P E R  A N D  T O M A T O E S

PENNE ARR ABBIATA  38
A R R A B B I A T A  P E N N E

Pasta

F I S H E S  &  S H E L L F I S H E S

PAVÉ DE BAR, SAUCE BEURRE BL ANC   48
S E A  B A S S  S T E A K ,  W H I T E  W I N E  B U T T E R  S A U C E

GAMBAS À L A PROVENÇALE   52
P R O V E N C E - S T Y L E  P R A W N S

THON ROUGE DE MÉDITERR ANÉE MI- CUIT,  SAUCE VIERGE   58
H A L F - C O O K E D  M E D I T E R R A N E A N  B L U E F F I N  T U N A ,  V I R G I N  O L I V E  O I L  S A U C E

CAMERONES GÉ ANTES GRILLÉES   90
G R I L L E D  G I A N T  C A M E R O N  P R A W N S 

SOLE MEUNIÈRE   95
M E U N I È R E - S T Y L E  S O L E

Pêche du jour
C A T C H  O F  T H E  D A Y

( S E L O N  A R R I V A G E  -  A C C O R D I N G  T O  D E L I V E R Y )

LOUP OU BAR DE LIGNE SAUVAGE GRILLÉ   115 /  PERS 
EN CROÛTE DE SEL   125 /  PERS

G R I L L E D  W I L D  O R  S A L T - C R U S T E D  S E A  B A S S

TURBOT ENTIER GRILLÉ   115 /  PERS
W H O L E  G R I L L E D  T U R B O T

L ANGOUSTE ROYALE   48 /  10 0 GR
R O Y A L  S P I N Y  L O B S T E R

Poissons  & Crustacés

1 Selon arrivage - Depending on the arrival  2Tuber albidum pico, tuber aestivum 

La liste des allergènes et l’origine des viandes sont disponibles sur demande  
Allergen guidance and meat origin information are available upon request 



FRITES FR AÎCHES   16  
À L A TRUFFE1 32 

F R E S H  F R E N C H  F R I E S 
O R  W I T H  T R U F F L E 1

RIZ BL ANC   14 
S T E A M E D  R I C E

R ATATOUILLE  16 
R A T A T O U I L L E

HARICOTS VERTS  16
G R E E N  B E A N S

PURÉE DE POMMES DE TERRE  16

À L A TRUFFE1  32 
OU AU CAVIAR   55 

M A S H E D  P O T A T O E S 

W I T H  T R U F F L E 1  O R  W I T H  C A V I A R 

ÉPINARDS  16
S P I N A C H

SAL ADE VERTE   12
G R E E N  S A L A D

Accompagnements

Caviar
C A S P A R I A N
GOLDEN IMPERIAL

50 GR   180 125 GR   390 250 GR   790

M E A T S

TARTARE DE BŒUF MINUTE, FRITES FR AÎCHES   42
À L A TRUFFE1  64

B E E F  T A R T A R E ,  F R E S H  F R E N C H  F R I E S  O R  W I T H  T R U F F L E 1

CÔTELET TES D’AGNE AU GRILLÉES AU THYM   48
G R I L L E D  L A M B  C H O P S  W I T H  T H Y M E

ESCALOPE MIL ANAISE,  SPAGHET TI POMODORO   52
B R E A D E D  V E A L  C U T L E T ,  T O M A T O  S P A G H E T T I

ENTRECÔTE BL ACK ANGUS GRILLÉE   56
G R I L L E D  B L A C K  A N G U S  B E E F  R I B  S T E A K 

FILET DE BŒUF FR ANÇAIS   58
À L A TRUFFE1  78 

F R E N C H  B E E F  F I L L E T  O R  W I T H  T R U F F L E 1

CÔTE DE BŒUF BL ACK ANGUS FAÇON TOMAHAWK  POUR 2  125 /  PERS
T O M A H A W K - S T Y L E  B L A C K  A N G U S  B E E F  R I B  F O R  2

Sauce béarnaise ou poivre
Bearnaise or pepper sauce

Viandes

1Tuber albidum pico, tuber aestivum 

La liste des allergènes et l’origine des viandes sont disponibles sur demande   
Allergen guidance and meat origin information are available upon request 

S I D E S



Desserts

Chicha

Prix nets en euros - Service compris - La Direction n’accepte pas les chèques  
Net prices in euros - Service charge included - Cheques are not accepted

TARTE TROPÉZIENNE « LES DEUX FRÈRES » NATURE   18 
AUX FRUITS ROUGES   20

" L E S  D E U X  F R È R E S "  T R A D I T I O N A L  S A I N T - T R O P E Z  P I E
O R  W I T H  R E D  B E R R I E S 

MOELLEUX CHOCOL AT, CRÈME ANGL AISE   20
C H O C O L A T E  C A K E ,  C U S T A R D

MILLE-FEUILLE VANILLE,  FR AMBOISE   20
V A N I L L A  A N D  R A S P B E R R Y  M I L L E F E U I L L E

PARIS-BREST À L A PISTACHE   22
P I S T A C H I O  P A R I S - B R E S T

SÉLEC TION DE FRUITS DE SAISON   38
S E A S O N A L  F R U I T  S E L E C T I O N 

DES FR AISES ET DES FR AMBOISES   24
S T R A W B E R R I E S  A N D  R A S P B E R R I E S 

MELON ET PASTÈQUE   25
F R E S H  M E L O N  A N D  W A T E R M E L O N

MANGUE FR AÎCHE   25
F R E S H  M A N G O

COUPE DE GL ACES ARTISANALES « AUX PARFUMS D’ ITALIE »   15/3 BOULES
 " A U X  P A R F U M S  D ’ I T A L I E "  A R T I S A N A L  I C E  C R E A M S  -  3  S C O O P S

À Partager
T O  S H A R E

TIR AMISU   30
T I R A M I S U 

PAVLOVA FRUITS ROUGES   36
R E D  B E R R Y  P A V L O V A

COOKIE MI - CUIT AUX DEUX CHOCOL ATS,  GL ACE VANILLE   38
B L A C K  A N D  W H I T E  C H O C O L A T E  H A L F - B A K E D  C O O K I E , 

V A N I L L A  I C E  C R E A M

PASTÈQUE GÉ ANTE   82
G I A N T  W A T E R M E L O N

PL ATE AU DE FRUITS DE SAISON   85
S E A S O N A L  F R U I T  S E L E C T I O N

P A M P L E M O U S S E  G R A P E F R U I T

E AU W A T E R   140     
JUS FR AIS  F R E S H  J U I C E   160    

L AIT  M I L K   180 

A N A N A S  P I N E A P P L E

E AU W A T E R   180     
JUS FR AIS  F R E S H  J U I C E   20 0    

L AIT  M I L K   220 

P A S T È Q U E  W A T E R M E L O N   250


